
　　　　　福神漬けに使っている野菜は何種類でしょうか。

　　　　①３種類　　　②５種類　　　③７種類　　　④９種類

こたえ： ③

元祖「福神漬け」は、明治時代、上野の漬物屋「山田屋」の店主「野田清右衛門」が10年の歳月をかけて

開発したといわれています。

7種の野菜とは、「大根、うり、カブ、れんこん。なす、シソ、ナタ豆」の7種です。
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