
　サメ

　給食に登場するサメは「モウカザメ」という種類で水深650m付近に

　生息しています。日本では北海道から九州の北岸で主に漁獲されてい

　ます。日本各地で昔から食べられており、くせのない味で加工しやす

　いもの特徴です。給食では、みそ味のついたフライで登場します。

　しっかりよくかんで、味わってみてくださいね。
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