
　ばち

　　「ばち」とは「素麺の節」の部分のことです。素麺をつくるときに

　できる形が三味線の「ばち」のような形をしている部分です。

　素麺は全国でも兵庫県と奈良県で主に作られています。素麺と言えば

　茹でたものを冷たい水で冷やしてつゆを付けて食べるのが主流ですが

　素麺どころの兵庫、奈良では暖かい汁物に入れて食べる「にゅう麺」

　があります。給食では吸い物に入れています。
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