
　マーガリン

　　1869年にフランスのナポレオン3世が当時不足していたバターの

　かわりを募集したときに、メージュ・ムーリエ・イポリットという科

　学者が牛の脂に牛乳などを加えて冷やし固めバターに似たものをつく

　りました。これが今のマーガリンの始まりとされています。

　今では、いろいろなマーガリンがスーパーで販売されています。

　どんなものがあるがスーパーに行ったときに見てみてくださいね。
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