
　明石焼き⇒ちょぼやき⇒ラジオ焼き⇒たこ焼き

　　「ちょぼやき」は水で溶いた小麦粉に紅ショウガやこんにゃく、じ

　ゃこえびなどを入れて丸い形に焼いたもの。「ラジオ焼き」はちょぼ

　やきより大きくて小麦粉を出汁で溶き、肉などを入れて焼いたもの。

　昭和１０年、元祖ラジオ焼き店「会津屋」でラジオ焼きを食べたお客

　さんが、「大阪では肉かいな、明石ではタコを入れとるで」と言い、

　店主がすぐさまタコを入れて「たこ焼き」と命名したのが始まりです。
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