
　　長崎県の郷土料理の「ちゃんぽん」

　　ちゃんぽんとラーメンの大きな違いは何でしょう？

　　①麺の粉の種類　　②麺の煮込み方　　③スープの味付け

こたえ： ②

「ちゃんぽん」は野菜などの具材と一緒に麺を煮込んで作ります。ラーメンはトッピングとは別に

麺をゆでるので、その点が大きく異なります。麺の材料はどちらも小麦粉で、スープの種類も

どちらもいろいろあります。
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